
嗨！亲爱的读者
朋友们，我叫普茶茶，
很高兴认识大家！我
是《茶视界》最萌最聪
明的小可爱，从今天
起，我的每一次出现，
都将带来你必须知道
和了解的普洱茶知
识！出发吧，跟着茶
茶爱茶茶！
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烤茶是普洱少数民族的一
种古老而普遍的饮茶方式。人
们围坐在火塘边，用装着茶叶的
陶罐在炭火上边抖边烤，直至茶
叶均匀受热散发出焦香味，再注
入沸水，水汽混着茶气氤氲开
来，茶香扑鼻持久不散，这一传
统的饮茶方式也延续至今。

从小受到浓厚饮茶文化熏
陶的彝族姑娘徐燕婷从中看到
了商机，注册成立公司并将品牌
取名为“火塘煮水”，她尝试用年
轻人的思维方式和营销思路，把
烤茶文化推向大众，让烤茶在普
洱茶市场中异军突起，占有一席
之地。

“经过高温烘烤，会放大茶
叶原有的苦涩味，因此不是所
有茶叶都适合做烤茶。为了找
到合适的茶叶，我们试遍了各
大茶区的茶料，最终找到墨江
凤凰山茶区的生茶作为原料，
滋味最好。”为了做好一杯烤

茶，徐燕婷和团队经历了无数
次试验，找到了合适的茶料，并
经过特殊工艺，加工成了各类
烤茶产品。

“火塘煮水”烤茶体验店位
于普洱茶马古城旅游小镇，店门
口高度还原了拉祜族火塘烤茶
场景，格外吸引眼球。9.9元购
买一个陶碗便可无限品饮烤茶，
喝罢，陶碗还可带走；38元则能
在品尝精美茶点的同时，完整体
验烤茶过程。

品尝完烤茶，进店的客人基
本不会空手而归。传统饮茶方
式展示，成了产品有效的推广方
式。

此外，徐燕婷和团队还主动
研究消费市场、消费者心理，接
二连三推出新的产品。

“五族烤茶礼盒”分别选取
普洱境内五个茶区的原料，对应
哈尼族、彝族、傣族、拉祜族、佤
族五个民族，作为一款极富特色

“普洱茶礼”，深受高端市场的青
睐；同系列的“五族小青柑”礼
盒，因其精美的包装、适中的价
格，被许多消费者选为旅游伴手
礼；针对城市白领研发的“闷泡
茶”套盒，精选适合闷泡的茶原
料高温压制成 4克一袋的独立
包装茶块，让随时随地冲泡与分
享变得更简单……

好的产品、好的理念、好的
销售渠道……“火塘煮水”让传
统饮茶文化走出深山，走向大
众市场，有越来越多“游客”转
化为“茶友”，不断回购并又推
荐给亲朋好友。如今，“火塘煮
水”的顾客广泛分布在全国各
地，培养出了忠实的新兴消费
群体。

把老一辈人留下的传统文
化创新发展，并转化为商品走向
市场，徐燕婷的烤茶尝试已经取
得了初步成效，但距离形成产
业，产生更大的商业化效益，还

有很长的路要走。于是，她开始
尝试从“线下”走到“线上”，借助
抖音平台的强大流量，让普洱烤
茶走进更多人的视野。开播 3
个月，销量就超10万元，这让她
信心倍增，也有了进一步的规
划：“我们的客户基数要大，面向
的群体要广，要让更多人了解普
洱茶、喜欢普洱茶。因此，烤茶
需要标准化、量产化、品牌化，真
正做到一杯火塘茶，传承普洱
味。”

为了达到这个目标，徐燕婷
和她的团队已启航……

选购误区
——年代越久越好？
不要简单地认为年代越久远越好。

只有质量合格的产品，在合适的储存条件
下，在一定时间范围内，茶品的品质才会
朝“好”的方向转化。一款茶品如果起初
质量不达标，或者是后期储存不当，那么
不论放上多长时间，茶叶品质都很难脱胎
换骨。

而且普洱茶市场上一些不法商贩造
假做旧的很多。造假手段主要是以湿仓
加快生茶的陈化速度，制造出所谓的“陈
年老茶”，或者把茶的包装做旧，表现出陈
旧感。鉴于陈年普洱茶的真假和优劣鉴
定对普通消费者来说有极大的困难。

建议：初涉普洱茶的朋友不要购买老
茶，以免上当。

一杯速溶普洱茶
开创工业茶饮新时代

▱本报记者 郭春祥/文 李慕捷 卢磊/图

分装、封箱、捆包、塑膜……今年1月以来，云南天士力帝泊洱生物茶集团有限公司（以下简称“帝
泊洱”）的工人每天都在紧张有序地进行产品的组装、打包。

“每条生产线按照两班倒的工作机制，每天可组装20000套左右的春晚联名限量礼盒。”张华铭
师傅一边熟练地组装礼盒，一边介绍说，为了按时完成这批订单，他们已经连续赶工了近一个月。

订单火爆，最直接的原因是不久前“2022 CCTV虎年春晚帝泊洱联名限量珍藏品”发布会带来
的人气，而间接的、深层次的原因则是多年来帝泊洱作为一个国家高新技术企业和民族高端茶企业，
以“深度纯净”和“深度健康”为品牌内涵，着力打造中国科技茶饮领导品牌的积淀，一朝爆发。

近年来，新式茶饮逐步
成为年轻人的主要社交符号
之一。如今，帝泊洱也向这
个市场全面进军。

“年轻人的消费趋势，代
表着当代的潮流，我们的核
心竞争力在于对茶饮产品的
颠覆性升级，创造出一个新
的品饮种类。”卢念东表示，
传统普洱茶需要沸水冲洗 1
至 2次后才可饮用，费时费
力，而帝泊洱即溶普洱茶珍
只需一撕、一冲、一泡，三秒
钟后就能获得一杯浓香的普
洱茶。

记者在天猫搜索“帝泊
洱茶珍”，在评论区发现好评
的关键词主要是：“健康、便
捷、颜值高”。三者的结合正
是“我的不费功夫茶”所追求
的创新。

“我的不费功夫茶”定
位，是帝泊洱立足新发展阶
段，聚焦年轻消费者和新时
代核心人群，充分满足不同

人群“崇时尚、求便捷、盼健
康”的生活习惯和消费特点，
打造引领即溶茶标准的高品
质茶珍饮品定位。该类饮品
融合东方口味打造都市人的
减法生活，以“刮油解腻”为
品牌传播号召，唤醒人的内
在生命活力，解决“身”和

“心”双重问题，使产品具备
了在各种场景中都受年轻消
费者喜爱的社交符号潜力。

冲刺新赛道，也意味着
销售模式要创新。帝泊洱通
过打通淘宝、天猫、抖音直播
等新零售渠道，在网络购物
平台搭建了四梁八柱。此
外，通过以中央电视台为核
心，以楼宇广告、高铁广告、
各大赛事赞助及抖音、小红
书、淘宝等平台为两翼，宣推
实现品牌快速扩张，也创造
了良好的经济效益。据悉，
2017年至 2021年，帝泊洱 5
年的产值超过 5亿元，累计
税收超过8000万元。

2018年、2019年，帝泊
洱即溶普洱茶珍两次荣获
云南省“十大名茶”称号，
得到了广大消费者的认
可。

“每一支茶珍都包含
了128项科技专利，确保产
品有效成分和风味物质均
一稳定。”卢念东介绍说，
普洱茶不同山头、不同产
区、不同年份的茶包含的
营养成分和汤色口感各不
相同，那如何保证每一袋
帝泊洱茶珍带给人的健康
功效是均一稳定的？“实际
上就是通过科技手段去完
成，保证它的理化指标和
感官指标，从而摆脱了农
产品的不确定性、不稳定
性，支撑它成为一个充满
生物科技感的工业化产
品，使传统的普洱茶实现
了安全性、功能性、便捷性
及数字化、标准化、功效
化、品牌化、规模化、国际

化的特性。”卢念东说。
这样的生产方式对于

帝泊洱来说是一以贯之
的。长期以来，帝泊洱以
全产业链创新为主线，充
分利用天士力集团在传统
中药现代化进程中积累的
宝贵经验，通过集成应用
创新和技术创新两种模
式，以“产学研”合作的方
式，开展普洱茶全产业链
技术创新、标准创新、产品
创新和安全功效创新的研
究，让普洱茶从单一的农
产品蜕变为一个全面升级
换代的高科技产品。

卢念东介绍，帝泊洱始
终按照普洱茶标准化种植、
鲜叶自动化初制和发酵、生
物提取中心、分装中心、普
洱茶专业仓储、科研中心、
茶产业工业旅游、茶主题
养生度假等多板块建设，
目前已逐渐形成标准化的
现代化产业链。

帝泊洱是天士力集团大
健康产业中健康食品领域的
核心战略品牌企业，主要从
事现代生物普洱茶的科技研
发、即饮普洱茶饮料等系列
产品的标准化生产和销售。

“十多年来，我们一直将
普洱茶作为基础原料进行深
加工提取，打造一个健康的
功能性茶饮品牌。”帝泊洱总
经理卢念东介绍说，企业经
过多年的研究，发现了普洱
茶极高的营养价值、健康价
值和治疗价值，便以此为核
心对普洱茶文化、茶理念、
茶功效、茶产品等进行不断
的创新。

“这里到处是看得见的
现代化生产车间与流水线。”
来到“帝泊洱天宫”的监控
室，数块LED大屏正全方位、
无死角地展示着生产的实时
动态，卢念东介绍说，生产厂
房按照GMP（药品生产质量
管理规范）标准建设，满足且

高于食品相关的法律法规要
求，搭配自主创新研制的多
列枕式包装机，并与全自动化
立体仓库无缝对接，建立了标
准化、数字化产业链流水线。
通过药品级严格全产业链控
制及特殊的分离除杂工艺，且
实现了纯水提取纯茶，确保了
产品不含任何添加物质。帝
泊洱的明星产品——帝泊洱
茶珍通过了日本食品与环境
科学中心、SGS（瑞士通用公正
行）等多家国际权威机构检
测，400余项农残重金属均未
检出，证明了产品的零添加、
零农残、零残渣。

“如今，我们又将品牌与
市场进行了多渠道融合。”卢
念东说，公司聘请国内著名
设计工作室重新开展了产品
的包装设计，进一步聚焦亚
健康管理需求强烈的 18岁
至 35岁的城市精英和白领
群体，为品牌注入了新的活
力。

▱本报记者 李毓珊/文 卢磊/图

一杯火塘茶传承“普洱味”老滋味

用坚守做好“一杯健康茶”初心使命 用科技做出“一杯品质茶”匠心“智”造 用创新制造“一杯年轻茶”活力无限
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冲泡误区
——反复烧水保持水温？
一般而言，冲泡普洱茶的水，水温要

在 90℃以上，茶的香气和滋味才会更明
显。因此很多人泡茶都要把水反复烧开，
有的干脆让水壶一直在烧，白雾缭绕，其
实这样并不好。反复烧开的水中会有大
量盐类析出，析出的盐类会悬浮在水中，
形成白色的浮渣。水每烧开一次，盐类的
浓度就增加一次。这些不溶解的盐类本
身的口感极差，有些甚至会与茶叶成分发
生反应，影响茶汤口味。有些微量金属，
比如铜、铁，在多次烧开的水中数量增加，
它们与茶叶的有效成分——茶多酚发生
反应，破坏香味。而且，反复烧开的水含
有亚硝酸盐，进入人体后会生成致癌的亚
硝酸胺。

建议：水根据喝茶的人数烧适量的
水，一次性泡完以后注冷水再烧。

（来源：“普洱杂志”微信公众号）


